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「日本酒 緒結」概要 

吉岡町から出る天然由来廃棄物を利用した群馬大学開発の土壌改良材を使用、 

地産地消の循環型農業として、美味しいお米を株式会社結島が生産。 

そのお米を使用して、美味しい水と伝統的な生酛造りで原料づくりからボトリング・保管ま

でこだわり尽くした至高の1本を土田酒造株式会社が作り上げました。 

本件のポイント 

・コメのカドミウム濃度を下げる効果が確認されている群馬大学開発土壌改良材（GUDア

グリ）を散布した水田で採れたお米を使用して、今回全国で初めて日本酒を製造 

・GUDアグリは吉岡町で排出された食品廃棄物を原料に製造されたものを用い、吉岡町

の水田に散布してコメを栽培した、循環型農業のモデルとなる。 

・株式会社結島は群馬大学卒業生が立ち上げた会社で、GUDアグリを使った商品開発等を

行っているベンチャー企業

産（株式会社結島と土田酒造株式会社）・学（群馬大学）連携で日本酒を開発 

群馬大学が開発した土壌改良材を使用して吉岡町で生産された美

味しいお米を使用した「日本酒 緒結」の販売を開始 
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◎本件に関する問合せ先

群馬大学  副学長（ヘルスプロモーション担当）板橋 英之 

　　TEL:0277-30-1272 

　　E-MAIL：itabashi@gunma-u.ac.jp

　　桐生地区事務部事務課庶務係長 小林 宜徳 

　TEL:0277-30-1015

　　E-MAIL：rikou-pr@ml.gunma-u.ac.jp

土田酒造株式会社 事業管理部 部長 村上 雅人 

   TEL: 0278-52-3511(酒造事務所） 

E-MAIL：masato.m@tsuchidasake.jp

株式会社結島   代表取締役  平形 和志 

（ゆいしま） TEL：080-4410-2577 

E-MAIL：hirakata@yuishima.co.jp
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お酒は20歳になってから。

・江戸時代から続く「生酛造り」

・酵母無添加（野生酵母）

・表示義務のない添加物も不使用

原料米と白麹、黄麹、水のみ使用

・純米酒

・精米歩合 94％

・アルコール分 11％（原酒）

群馬県吉岡町産コシヒカリ100％使用

製法・特徴

原料米

緒結ーおむすびー

群馬大学と群馬大学発ベンチャー

(株)グッドアイが開発した土壌改良材

「GUDアグリ」を

吉岡町の食品廃棄物で製造・施肥

地産地消の循環型農業の推進

緒結の酒粕を肥料にしたお米で本年度も日本酒製造予定

→クラウドファンディング実施中
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